BACK-FACTORY
DER SNACK-PROFI.

Modern snacken:
Back-Factory in Berlin mit neuem Auftritt

Ein neues Design und viel Platz fir die Gaste: Nach groBem Umbau
prasentiert sich der Snack-Profi in der BrunnenstralRe 1+2 in Berlin seit
Dienstag, 8. September 2020, mit einem modernen Snack-Angebot und
brandneuem Design im angesagten Fabrikstil.

Hamburg/Berlin. Vorhang auf fir den Snack-Profi: Nach fast vierwdchigem,
umfassenden Umbau erdffnete Back-Factory am 8. September 2020 in der
Brunnenstralle 1+2 seine Turen in ganz neuem Gewand. Fir Passanten,
Pendler und Touristen bietet der Snack-Profi ein umfangreiches Snack-Angebot
von herzhaften kalten und warmen Kreationen wie frischen Paninis oder Hot
Ciabatta, Rustinos, Wraps oder Vollkornschnitten, Salaten und verschiedenen
Desserts im Selbstbedienungsprinzip. Neben einer Kaffeebar mit ausgewahiten
Kaffeespezialitaten kénnen die Gaste an der ,MischBar’ ihre eigene Limonade
selber  zusammenstellen. Innovative Geschmacksrichtungen wie
Holunderblite, Rhabarber, Lemon, Bio-Kirsche oder Vitaminwasser werden mit
frischen Krautern oder Frichten zum individuellen Genuss. Besonders Eilige
haben die Mdglichkeit, ihre Snacks und Getranke mit Girocard oder Kreditkarte
bargeld- und auf Wunsch auch kontaktlos zu bezahlen.

Beim Snack-Profi in der Brunnenstrale lasst sich aber nicht nur vor Ort gut
shacken. ,Aus unserem Snack-Sortiment stellen wir auch als Caterer gerne das
passende Angebot flr Partys oder Events aller Art zusammen®, erklart Thomas
Stotzer, Verkaufsleiter Ost der Backfactory GmbH.

»Ick liebe dir, Berlin“

Moderne Gemiitlichkeit stahlt die geschickte Kombination verschiedener
Elemente aus Stahl und Naturprodukten aus. Mébel in hochwertiger Holzoptik
im Vintage-Look in Verbindung mit Edelstahlelementen sorgen fur einen
urbanen Charakter. ,Zwei echte Ficus-Baume verleihen dem Store ein
natlrliches Flair, das einen interessanten Kontrast zu dem urbanen Ambiente
bildet, erklart Stoétzer. Eine besonders flexible Gestaltung der Verkaufs- und
Ladenflache ermdglicht der innovative, in Teilen modular konzipierte Ladenbau.
Uber den Snack-Modulen informieren moderne Videowalls die Gaste Uber
wechselnd neue Angebote und Produkte des Snack-Profis.

Besonderes Highlight nicht nur fir die moderne Selfie-Generation: Das neun
Meter breite Graffiti eines Berliner Kiinstlers auf einer rustikalen Klinkerwand.
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,Die Skyline und der Schriftzug ,ick liebe dir, Berlin* ist schon jetzt zu einem
beliebten Fotomotiv geworden®, so Stotzer.

Drinnen wie drauBen ein Genuss

46 Gaste finden Platz auf der rund 72 m? grol’en, neu gestalteten
Verkaufsflache des Snack-Profis in der Brunnenstral’e. Zusatzlich kénnen sie
auf 40 Platzen im AuRenbereich des Stores ihre Snacks auch entspannt
unmittelbar vor der fast 40 Meter breiten Fensterfront, auf der sich ebenfalls die
stylischen Berlin-Motive des Innenraums wiederfinden, in der Herbstsonne
genielen.

~Schon wahren der Umbauphase warfen Passanten immer wieder neugierige
Blicke in unseren Store“, so Stoétzer. ,Die offizielle Wiedererdffnung haben wir
aufgrund der momentanen Corona-Situation etwas zuriickhaltender gefeiert,
das Interesse unserer Gaste an unserem neuen Snack-Angebot war trotzdem
richtig grof3 und der Store von Anfang an ein Anziehungspunkt flir moderne
Snacker.” Noch bis zum 25. September 2020 dirfen sich die Gaste Uber
besondere Eréffnungsangebote freuen.

Geoffnet hat der Back-Factory Store Montag bis Freitag von 6 bis 20 Uhr,
Samstag von 7 bis 17 Uhr und Sonntag von 8 bis 16 Uhr.

Systeminformation:

2002 gegrundet, ist Back-Factory mit Sitz in Hamburg der Snack-Profi fur
Backwaren und zahlt laut der Wirtschaftsfachzeitschrift food-service zu den Top
15 Unternehmen im Gastronomiebereich Quickservice. Als Franchise-System
aufgestellt, werden die Standorte mehrheitlich von Franchise-Partnern gefiihrt.

2018 wurde die Franchise-Zentrale von Back-Factory vom Internationalen
Centrum flir Franchising und Cooperation (F&C) fir die insgesamt hohe
Zufriedenheit der Franchise-Partner zum dritten Mal in Folge mit dem ,F&C-
Award Gold“ ausgezeichnet. Back-Factory ist eine Tochtergesellschaft der
GroRbackerei Harry-Brot GmbH.

Weitere Informationen unter www.back-factory.de.
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